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Meinholds

Fiir jede Feier das passende Essen !

Von Hausmannskost bis zu exotischen Spezialitdten,

gehen wir gerne auf lhre speziellen Wiinsche ein.

Wir beriicksichtigen Allergien oder Abneigungen gegen spezielle Gewiirze und Zusatzstoffe.

Ob Fleischliebhaber, Vegetarier oder Veganer, lassen Sie sich lhr ganz persénliches Menii zusammenstellen.
Die Preise erstellen wir lhnen in unserem ersten Beratungsgesprach.

Damit wir sie ganz individuell beraten kdnnen vereinbaren Sie bitte einen Termin 03761/ 3523

Aus dem Backofen

Kasslerriicken im Brotteigmantel
( Mindestmenge 10 Personen ) 2/a

Schweinelende im Blatterteigmantel

( mit Kése und Schinken ummantelt ) 2/g/a
Spanferkel (im Ganzen ab mindestens 13 Personen) ali/j
Herzhaft geschmorte Kalbs.- oder Ochsenbackchen im eigenen Bratensud ali/j
Landentenbrust mit RotweinsoRe a

Osso Bucco in Rotwein -TomatensofRle

a
Herzhafte Braten
Jagerschmaus
(Schélbraten mit Pilz- und Krauterfillung) a/c
Mutzbraten ( Schweinekamm Uber Birkenholz gebraten ) a
Kasslerrucken a/2
Zwiebelrostbraten (sanft gegartes Rinderroastbeef ) a
Wildbraten in einer RotweinsoRe (Wildschwein, Hirsch oder Reh) a
Kalbsbraten in einer SteinpilzsoRe a/g
Rinderzunge in ButtersoRe a/g/2




Fir den Suppenkasper

Italienische Tomatensuppe mit Rotwein und Krdutern ( Vegetarisch)
Soljanka
Gulaschsuppe

Kirbissuppe ( Vegetarisch )

Karotten-Ingwersuppe ( Vegan )

Thai Currysippchen mit Hilhnchen

Kurzgebratenes aus der Pfanne

Warme gemischte Bratenplatte
(Schnitzel, Beefsteak, HdhnchenspieRe, Hahnchenkeulen)

Mailander Schnitzelpfanne
( Schalbratensteak im Parmesanmantel auf Pilz-Porree-Schinkenbett )

Thuringer Rostbratl (Kammsteaks in Zwiebel- BiersoRe )

Mini Schweinehaxen

2/a
ali/j

a/g

g/a

2/a/c

2/a/c/g




Raffinierte Pfannen

Thai Curry mit Hihnchen
(Hahnchenbrust, Gemiise, Tomaten du Kokosmilch)
Franzosische Pfanne

( Schweinelende mit Rostzwiebel und Leber mit Bratapfelstiicke in SahnesolRe ) a, g
Schweinesteak Toskana

( Schélbratensteak mit Tomaten, Basilikum und Mozzarella tiberbacken ) g
Hahnchenpfanne Florenz

( Hdhnchenbrust mit italienischem Gem{se) a/g
Mediterraner Lamm-Topf

( Lammkeule mit Krdutern, Knoblauch und Hirtenkasesol3e ) a/g
Rotweinhihnchen

( Hdhnchenbrust mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauchzehen, Oliven, und Rotwein ) a
Ziricher Geschnetzeltes

(Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons und SahnesoRe ) a/g
Schweinelendchen mit Champignons und SahnesoRe a/g
Hahnchenbrust im Schinkenmantel mit RosmarinsoRe 2/a/g

Sachsisches Wilderer Topfchen

( Wildragout mit Waldpizen und Preiselbeeren ) a
Involtini

(kleine Kalbsrouladen in Tomaten- Rotweinsole ) a/2
Schwarzbierragout ( Rinderragout mit Schwarzbier und Kimmel ) a

Vegetarisches

Champignon — Kartoffelpfanne mit Cashewniissen ( vegan ) a/h

Persische rote Bohnenpfanne(vegan)
(vegetarische Pfanne mit Tomate, Chili und orientalischen Gewdrzen)

Gefiillte Tomaten
(Tomaten mit Reis, Ei und Italienischen Gewdtrzen, gefullt) a/c/g

Thai Curry( vegan)
(pikant scharfes Gemiise mit Tomaten und Kokosmilch)

Geflulltes Gemuse

Gefillter Blumenkohl

(mit Schinkenfillung und Sauce Hollandaise ) 2/a/g/c
Gefillte Champignonkodpfe
(mit Hirtenkdse und Zwiebeln gefiillt, und Schinken ummantelt) a/c/g

Gefillte Zucchini
(Tomaten Hackfleischfiillung, mit Hirtenkase) a/c/g




Aus dem Wasser

Seehecht in WeillweinsolRRe

Roulade vom Seelachs mit Krauter (mit Spinat - Hirtenkasefullung )

Lachsfilet mit ZitronenbuttersoRe

Kabeljaufilet in Senfsofe

Warme Sattigungsbeilagen

Hausgemachte Spatzle

Bratkartoffeln

Petersilienkartoffeln mit brauner Butter
Langkornreis oder Basmatireis

Gnocchi

Grillkartoffeln mit Rosmarin
Hausgemachte WickelkloRe

Griine Kl6RRe

Gebutterte Tagliatelle

Kartoffelgratin

a/g
a/g
a/g

a/g/j

a/c

a/g/c

a/c/g

a/c/5
a/c/g
a/g/c

Aus Qualitatsgriinden ist es nicht moglich Pommes frites oder Kroketten anzubieten




Gemiuse und mehr

Bohnen im Schinkenmantel 6
Champignons a/g

Waldpilze (Saisonbedingt)

a/g
Spargel (Saisonbedingt)
Gemischte Gemisepfanne gebuttert g
Rosenkohl mit brauner Butter g
Blumenkohl
Broccoli g
Sauerkraut mit Zwiebel und Speck 2
Apfelrotkohl mit Zwiebel und Speck 2
Italienisches Grillgemiise ( Zucchini, Paprika, Champignons, Broccoli, Blumenkohl)
Kalte Platten
Hausgerduchertes Lachsfilet
Kasespezialitdten (Heumilchkdse von wiirzig bis scharf)
Edelfischplatte ( Raucherlachs geschnitten, Forellenfilet, Heilbutt geschnitten )
Schinken- Braten- Salamiplatten (mit hausgerducherten Spezialitdten) 2/6

Hausschlachtene Platte( Blutwurst, Leberwurst, Bratwiirste, Siilze aus eigener Produktion)

Hackepeter ( Igel, Torte oder Schwein )

Luftgetrockneter Schinken oder Schwarzgerducherter Schinken mit Honigmelone 2
Vitello Tonnato ( pochiertes Kalbfleisch mit einer Thunfisch- SardellensolRe ) g/c
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesanspalten g




Hausgemachte Salate

Frischkostplatte ( Eisbergsalat, Rucola, Tomaten, Paprika, grine Gurke, Mais- dazu Dressing)  g/j
Tomaten- Mozzarellaplatte mit Pesto

Anti Pasti

Rote Beete-Salat (mit Orangen und gerdsteten Mandeln)

Avokadosalat mit Frischem Koriander, Paprika und Knoblauch ( Saisonbedingt )

Tomatensalat mit Basilikum

Gurkensalat mit Dill

Bauernsalat mit Hirtenkase g
Sachsischer Kartoffelsalat 2/g/c

Orientalischer Cous-Cous Salat

Italienischer Nudelsalat a/g/2
Schweinefleischsalat ,, Spezial” g/c
Hahnchenbrustsalat g/c

Bunter Heringssalat
Bratheringsfilet

Eiersalat




Finger Food ( aus der Hand in den Mund )
Verschieden belegte Baguettescheiben
Geflllte Eier

Kase- Schinken- Obstspiele
Tomaten-MozzarellaspieRe

GarnelenspieRe

Raucherlachs Creppes

Mozzarella- Rucola Réllchen mit Parmaschinken
Mini Wraps ( Vegetarisch)

Mini Wraps mit Maishdanchenbrust
Flammkuchensandwiches

Herzhafte Blatterteigschnecken

Belegte Brotchenhalften

HahnchenspielRe mit Krauterdip

Hackbéllchen auf Kartoffel- Gurkensalat
mit Honig und Senfdressing im Glas

2/c/g

g/c

a/c/g

g/2

a/g/c
a/c/g
a, 2

a/c/g/2/2

g/j




Desserts ( Mindestbestellmenge 10 Glaser pro Sorte )
Obstplatten

FruchtspieBe (mindestens 10 Stiick)

Salat von frischen Friichten (VanillesoRe kann dazu bestellt werden)
Tiramisu

Kokoscreme mit Kokosrosti (vegan und Lactosefrei)
Cappuccinocreme mit Mandelkeksen

Sauerkirschen auf Baileyscreme

Weile Schokoladenmousse mit Himbeeren

Dunkle Schokoladenmousse mit Karamellsof3e

Rosmarin Joghurt - Pannacotta

Brot, Brotchen , Baguette und Butter

Partybrotchen gemischt
Grillzopf

Baguette

Brotkorb
Butterférmchen

Krauterbutter, Tomatenbutter, Knoblauchbutter

c/g

8/g




Wir sorgen gern auf lhren Wunsch fiir Glaser, Geschirr,
Besteck und Tischdecken.

Oder helfen bei der Vermittlung von Servicepersonal bzw.
Musikalischer Umrahmung

Geschaftsbedingungen

Beratungsgespache bitte AusschlieRlich mit vorheriger Terminabstimmung
Abholzeiten nach vorheriger Absprache

Lieferzeiten
werden abgesprochen. Bei allen Lieferarten behalten wir uns eine Ankunft +/- 30 Minuten zur vereinbarten Zeit
aus personellen und verkehrstechnischen Griinden vor . Wir Glbernehmen keine Gewahr fiir héhere Gewalt!

Sonntage und Feiertage

Ist leider keine Lieferung moglich

Absprache der genauen Gastezahl

Die Absprache der festen Gastezahl fiir Ihre Veranstaltung findet 1 Woche vor dem
Liefertermin statt, da wir einen gewissen Vorlauf fiir unsere Bestellungen bendétigen .
Kurzfristige Anderung der Gastezahl ist nicht méglich.

Bezahlung
Wir bitten um Barzahlung oder EC- Kartenzahlung bei Anlieferung oder Abholung

( falls nicht anders vereinbart )

Leergutriickgabe

Das Leergut ist in sauberem und vollstandigem Zustand innerhalb von 3 Werktagen zuriickzugeben
Leergutabholungen bediirfen der Absprache und werden extra berechnet.

Fiir fehlende Teile missen wir Ihnen den Wiederbeschaffungswert in Rechnung stellen.

Unsere Preise werden mit 7 % MwSt. versteuert ohne jede weitere
Dienstleistungen .

Werden weitere Dienstleistungen
(wie Warmhaltegerate , Geschirr, Tische, Bedienung usw.) erwiinscht,
erhoht sich die Mwst. fur den Gesamtauftrag auf 19% gemaR Umsatzsteuer-Gesetz.
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Aktuell ab August 2022

Damit haben alle vorherigen Kataloge keine Giiltigkeit mehr .

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstarker

5 geschwefelt

6 mit Phosphat

7 mit MilcheiweiR (bei Fleischerzeugnissen)

8 koffeinhaltig

Deklarationspflichtige Allergene

a Glutenhaltiges Getreide

b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

e Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

h Schalenfriichte

i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

e
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